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Università degli Studi di Verona

Corso di Laurea in Tecniche di Laboratorio Biomedico 
Polo di Rovereto 
Diploma Supplement A.A. 2012/13

PROGRAMMA DIDATTICO

	DOCENTE: Rosaria Lucchini 

	Insegnamento: Metodologie Diagnostiche di Microbiologia

	Modulo: Metodi e tecniche di microbiologia degli alimenti

	CFU Insegnamento: 6
	CFU  Modulo: 1

	Anno di corso e semestre:  2° anno,  I° semestre
	Equivalenti a ore di lezione frontale: 12 


Obiettivi del corso: 
	Acquisire conoscenze sulle analisi microbiologiche per il controllo degli alimenti previste dalla normativa comunitaria.



Programma in forma sintetica:
	Introduzione alla normativa comunitaria in materia di igiene degli alimenti
Malattie trasmesse dagli alimenti e agenti eziologici

Tecniche microbiologiche previste per il controllo degli alimenti




Programma in forma estesa:

	REGOLAMENTO(CE) N. 178/2002 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO del 28 gennaio2002 che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione alimentare, istituisce l'Autorità europea per la sicurezza alimentare e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare;
I Regolamenti e le Direttive Europee che costituiscono il cosiddetto "Pacchetto Igiene" ;

Principi dell’Hazard Analysis Critical Control Point (H.A.C.C.P.);

REGOLAMENTO (CE) n. 2073/2005 DELLA COMMISSIONE del 15 novembre 2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari;
Malattie trasmesse dagli alimenti: intossicazione e tossinfezione da alimenti;
Caratteristiche agente patogeno, eziologia, patogenesi, modalità di ricerca in laboratorio e principi dei terreni selettivi e differenziali utilizzati,  limiti di legge:

· Microrganismi sporigeni (Clostridi, Bacillus cereus)

· Salmonella spp
· Listeria monocytogenes

· Campylobacter spp.

· E.coli ed E. coli verocitotossici

· Stafilococchi coagulasi positivi

· Enterobatteriaceae 

· Carica mesofila totale
Criteri di sicurezza alimentare;

Criteri di igiene di processo nell’industria alimentare.


Modalità d’esame:

	Orale



Testi consigliati:   

	· Microbiologia degli alimenti: J. Loessner Golden. Ed. Springer.com



Riferimenti del Docente e Ricevimento studenti:   
	( 0461 822458 – Fax 0461 829065 – rlucchini@izsvenezie.it
Giorno e orario: previo appuntamento telefonico o via e-mail
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